Raiz, poso, recuerdo: legado.

Descubrimiento, lentitud, sensacion:
MAGALLANES OPTIMUM

Variedad:
Tempranillo 100%.

Graduacion: 14.5% vol.

PH: 3.67

Afinacion:

20 meses en barrica de
roble francés (troncais)

En algunas ocasiones y sélo en las grandes afiadas,
el elaborador de vinos se encuentra con barricas que
son capaces de emocionarle, que se diferencian
claramente del resto, aunque, en un principio, fueran
creadas persiguiendo un mismo objetivo.

Esto es Magallanes Optimum.
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Anada:

Embotellado en el 2009 y
lanzado al mercado en
2016.
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Vinedos:
Las uvas proceden de

microparcelas de vinas

muy viejas cultivadas
en vaso tradicional.
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Pagos:

Gravas con excelente
drenaje que limitan
naturalmente la
produccién,
concentrando

la calidad de la uva.

Fermentacion:
Alcohdlica con levaduras
autéctonas en depositos
de roble, y malolactica en
barricas de roble francés.
Se produce en cosechas
especiales,

lo que garantiza una
seleccion muy estricta de
la uva.
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